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NOTE DI DEGUSTAZIONE

VENETO 

Conte Collalto		  Conegliano Valdobbiadene Extra Dry Gaio ’18 	

			   Conegliano Valdobbiadene Rive di Collalto Brut Isabella ’17

ABRUZZO 

Agriverde		  Montepulciano d’Abruzzo Riseis ’17 	

			   Riseis Pecorino ’18

CAMPANIA 

Marisa Cuomo 		  Costa d’Amalfi Furore Rosato ’18 	

			   Costa d’Amalfi Furore Bianco ’18

SICILIA 

CVA Canicattì		  Sicilia Rosso Diodoros ’15 	

			   Sicilia Grillo Fileno ’18 

Fazio Wines 		  Erice Rosso PietraSacra Ris. ’13 	

			   Erice Müller Thurgau ’18  

Tenute Orestiadi		  Sicilia Grillo ’18 	

			   Sicilia Perricone ’17



NOTE DI DEGUSTAZIONE

CONSORZIO DI TUTELA PROSECCO DOC

Astoria			   Prosecco DOC Treviso Extra Dry “Galíe”

Genagricola	 	 Prosecco DOC Brut “Tenuta Sant’Anna” 		

Bottega			   Prosecco DOC Brut “Il vino dei poeti”	

La Marca	 	 Prosecco DOC Treviso Extra Dry “La Marca Prestige”

Masottina		  Prosecco DOC Treviso Brut 			

Riccardo			  Prosecco DOC Treviso Brut 		

San Simone		  Prosecco DOC Brut Millesimato 2018 “Perlae Naonis”

Serena Wines		  Prosecco DOC Treviso Extra Dry “Terra Serena” 	

Sui Nui 	 		  Prosecco DOC Extra Dry Millesimato 2018 	

Viticoltori Ponte		  Prosecco DOC Treviso Extra Dry 	
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