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partner tecnico



PIEMONTE 

Cascina Alberta 		  Barbaresco Giacone ’16 					   
			   Barbera d’Alba Sup. Tres ’16 

Gozzelino		  Barbera d’Asti Sup. Sergio ’15  	

			   Moscato d’Asti Bruna ’18

FRIULI VENEZIA GIULIA 

Zorzettig		  FCO Ribolla Gialla ’17 	

			   FCO Malvasia Myò ’17

TOSCANA 

Baldetti Alfonso		  Cortona Syrah Crano ’15 			 
			   Cortona Sangiovese Marius ’16 

Fattoria Casabianca	 Vermentino ’18 	

			   Chianti Colli Senesi Ris. ’13

Ridolfi Montalcino	 Brunello di Montalcino ’14 	

			   Rosso di Montalcino ’17

MARCHE 

Velenosi			  Rosso Piceno Sup. Solestà ’16 	

			   Offida Pecorino Rêve ’17

			   Rosso Piceno Sup. Roggio del Filare ’15

ABRUZZO 

San Giacomo		  Montepulciano d’Abruzzo Casino Murri 14° Ris. ’15 	

			   Casino Murri Pecorino ’18 

Agriverde		  Montepulciano d’Abruzzo Riseis ’17 	

			   Riseis Pecorino ’18



NOTE DI DEGUSTAZIONE

CAMPANIA 

Marisa Cuomo 		  Costa d’Amalfi Furore Rosato ’18 	

			   Costa d’Amalfi Furore Bianco ’18

Casa Setaro		  Lacryma Christi del Vesuvio Rosso Don Vincenzo ’14 	

			   Pietrafumante Caprettone M. Cl. ’15

PUGLIA 

Cantina San Donaci 	 Salice Salentino Rosato Anticaia ’18 	

			   Salice Salentino Rosso Anticaia Ris. ’15 

Cantine Paolo Leo	 Renée Organic ’18  	

			   Grècìa Negroamaro Rosé ’18 				  
			   Sicilia Perricone ’17



partner tecnicocon la collaborazione di

Astoria			   Prosecco DOC Treviso Extra Dry “Galíe”

Genagricola	 	 Prosecco DOC Brut “Tenuta Sant’Anna” 		

Bottega			   Prosecco DOC Brut “Il vino dei poeti”	

La Marca	 	 Prosecco DOC Treviso Extra Dry “La Marca Prestige”

Masottina		  Prosecco DOC Treviso Brut 			

Riccardo			  Prosecco DOC Treviso Brut 		

San Simone		  Prosecco DOC Brut Millesimato 2018 “Perlae Naonis”

Serena Wines		  Prosecco DOC Treviso Extra Dry “Terra Serena” 	

Sui Nui 	 		  Prosecco DOC Extra Dry Millesimato 2018 	

Viticoltori Ponte		  Prosecco DOC Treviso Extra Dry 	

CONSORZIO DI TUTELA PROSECCO DOC

NOTE DI DEGUSTAZIONE


